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Ab 10 Personen
Menii 1

Hausgemachte Bouillon mit Gemiise

XXX
Grilliertes Schweineriickensteak,

mit Krauterbutter
RostikroRetten und MarRtgemiise

X
Frischer Fruchtsalat mit Vanilleglacé und Rahm

48.50 sfr
Menii 2

Franzdsische Zwiebelsuppe mit Kdise-Croutons

XXX
Glasierter Bayerischer Schweinebraten

mit StampfRartoffeln und Speckbohinen

XX
Bayerische Créme mit Himbeersauce

46.50 sfr
Menii 3

Gemiiserahmsiippli mit Kiirbiskernol
XXX

Pouletgeschnetzeltes o d e r
Pouletbriistli an Pilzrahmsauce

mit Niideli und Marktgemiise

32.50 sfr
Menii 4

Bunte Blattsalate mit Sprossen an
Himbeerdressing

XXX
Kalbs-Cordon bleu

mit Pommes frites und Marktgemiise

XXX
Schokoladenmousse , Wegele Art“

mit Rahm
53.50 sfr
oder

mit Schweinefleisch

48.50 sfr

Menii 5

Gerduchertes Ziirisee-Felchenfilet mit
Sahnemeerrettich und Brotli

XXX

Grtnerinensuppe mit Safranfiden
XXX

Am Stiick gebratenes

Schweinsfilet an Steinpilzrahmsauce
mit Butterniideli

und Marktgemiise

XXX

Frische Ananas mit Kjrsch

und Zitronensorbet

66.50 sfr
Menii 6

Broccolicrémesiippli mit Pinienkernen

XXX
Gebratene Lammfilets

mit Kartoffel-Lauchgratin
und Marktgemiise

XXX
KaramelRopfli mit Rahm

50.50 sfr
Menii 7

Bunte Blattsalate an Himbeerdressing

XXX

Grilliertes Rindsfilet an Pfeffersauce
mit Reis

und Marktgemiise

XXX
Zitronensorbet mit Wodka

65.50 sfr

mRL MwSt.
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Ab 10 Personen
Menii 8
Vegetarisches zur Auswahl

Broccolicrémesiippli mit Pinienkernen
X

Zucchettipiccata an Spaghetti und feiner
Tomatensauce

oder

Italienische Eierniideli , Tiziana Art"“ mit
Raltgepresstem Olivendl und verschiedenen
Gemiisen

oder

Hausgemachte Gnocchi mit getrockneten
Tomaten und Basilikumpesto auf feiner
Tomatensauce

XX

Schokoladenmousse , Wegele Art“

mit Rahm

49.50 sfr
Menii 9

Petersiliencrémesiippli mit Zitronenolivendl
XXX
Bunte Blattsalate mit Sprossen an
Himbeerdressing
XXX
Ziirichsee-Eglifilet in Weiffwein-Kriutersauce
mit Reis oder SalzRartoffeln
und Marktgemiise

54.50 sfr
oder
mit Ziirichsee-Felchenfilet

42.50 sfr

Menii 10

Gartnerinensuppe mit Raltgepresstem
Kiirbiskernol
X
Bunter Blattsalat mit Sprossen an
Himbeerdressing
X
Gebackene Ziirisee-Eglifilet mit
Petersilienkartoffeln und Tartarsauce

53.50 sfr
oder
mit Ziirisee-Felchenfilet
A oder

- mit Ziirisee-Hechtfilet 52.50 sfr

47.00 sfr

Mendi 11

Marktfrisches Gemiiserahmsiippli mit Sesam
X

Bunte Blattsalate an Hausdressing mit
gebratenen Champignons

XXX

Rindsschmorbraten ,, Bohmische Art“

mit Kartoffelstock und glasierten Karotten

52.00 sfr
Menii 12

Gebackene Champignons an Sauce Tartar
X

Schweinscarrée am Stiick gebraten an
Steinpilzsauce

mit Butterniideli

und Marktgemiise

XXX
Gebrannte Créme mit Rahm

51.50 sfr
Menii 13

Geriuchertes Atlantik Lachsfilet mit Brotli und
Butter dazu Zwiebeln, Kapern und
Sahnemeerrettich

XX

Glasierter Kalbsriicken an Honig — Rosmarin
gebraten

mit Kartoffel-Lauchgratin

und Marktgemiise

XXX

Souffléeglacé Grand Marnier mit Orangen und
Rahm

68.50 sfr

mRL MwSt.
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Ab 10 Personen

Menii 14

Franzosische Zwiebelsuppe mit Kdse-Croiitons

X

Bunte Blattsalate an Himbeerdressing mit

gebratenen Champignons
XXX

Grilliertes Entrecéte mit hausgemachter

Kriuterbutter,
Kartoffel-Lauchgratin
und Marktgemiise
XX

Schokoladenmousse , Wegele Art“

mit Rahm

Menii 15

71.00 sfr

Sellerieschaumsuppe mit Crodtons und Safran

XX

Bunter Blattsalat mit Sprossen

XXX

Gebackenes Ziirisee-Eglifilet in brauner Butter

mit Petersilienkartoffeln
und Marktgemiise
XXX

Kleiner Kaiserschmarrn mit Vanilleglacé und

Rahm

Menii 16

66.00 sfr

Bunte Blattsalate mit Speckyiirfeln an

Himbeerdressing
XXX

Zucchettirahmsuppe mit Sesam

XXX

Grillierte Riesencrevetten mit Knoblauch und

Krdautern
dazu Butterreis
und Ratatouille

50.50 sfr

Mendi 17

Rindsbouillon mit hausgemachten Flidli

XXX
Bunte Blattsalate mit Hausdressing

XXX
Wiener Tafelspitz an Meerrettichsauce

mit Petersilienkartoffeln
und Wirsinggemiise

XXX
Crépes in Orangensauce mit Vanilleglacé

59.50 sfr
Menii 18

Tomaten mit Biiffel - Mozzarella und
Basilikum
an Aceto di Balsamico und Olivenol

X

Knusprig gebratenes MistRratzerli mit Krdutern
und Knoblauch

dazu Bratkartoffeln und Marktgemiise

39.50 sfr

Sie kgnnen selbstverstindlich auch Thr
Waunschmenii zusammenstellen oder Ihre Ideen
ins Menii mit einbringen.

Peter Wegele freut sich, Sie Personlich zu
beraten und ist bei Fragen gerne fiir Sie da.

mRL MwSt.



